Pressmeddelande
Ny livsmedelsindustri i Jamjo producerar svenskt narodlat vaxtprotein

En ny industrisatsning i Jamjo i Karlskrona kommun tar nu forsta steget mot till-
verkning av vaxtbaserat hégkvalitativt protein fran akerb6na. Bakom satsningen
star Plant Protein Production AB, som investerar 6ver 125 miljoner kronor och ska-
par minst 15 arbetstillfallen i den forsta fasen.

Syftet ar att minska Sveriges importberoende av sojabdna och stéarka landets livsmedels-
beredskap genom att producera ett sparbart och hallbart protein av svensk ravara. Fabri-
ken i Jamjo ska starta kommersiell produktion under férsta kvartalet 2026.

— Vi bygger en lokal vardekedja fran odlare till industriell kund. Det &r mat- och krisbered-
skap pa riktigt, sager Ake Stahl, delagare och teknisk expert.

Akerboénan, svensk gréoda med hog proteinhalt

Anlaggningen anvander svenskodlad akerbdna, en grdda med hdg proteinhalt och Iag kli-
matpaverkan. Tekniken baseras pa gron processteknik med atercirkulerat vatten utan ke-
miska tillsatser. Resultatet ar ett smakneutralt, ljust proteinisolat som kan anvandas i allt
fran livsmedel och drycker till foder och halsoprodukter.

— Det hér ar en langsiktig industrisatsning i Blekinge som kombinerar hallbarhet, innova-
tion och nya jobb, sdger Magnus Jérsmo, styrelseordférande.

Svensk sjalvforsérjning dkar

Produktionen i Jamijo ligger i linje med Jordbruksverkets mal om 6kad svensk sjalvférsorj-
ning av livsmedel. Anlaggningen ar dessutom flexibel och kan framdver hantera andra ve-
getabiliska ravaror utan att byggas om.

— Vi ser stor potential att ersatta delar av Sveriges sojaimport och samtidigt skapa nya
mojligheter f0r svenska lantbrukare, sager grundaren Marc Ljungstrom.
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